
Herramientas para vender
más
Divoox para restaurantes



Pedidos programados
Tus clientes piden hoy para mañana o para el fin de semana.

Los ves marcados «Programado» con su hora, y te avisamos 45

minutos antes.

Vendes también fuera de la hora pico, con la cocina organizada.
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Pedidos en grupo
Oficinas, familias y reuniones arman un solo pedido entre varios.

Tickets más grandes en una sola entrega.

Cada plato llega con el nombre de quien lo pidió.
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Clientes que vuelven y clientes
nuevos

«Pedir otra vez» trae de vuelta a quien ya te compró, con un

toque.

«Te puede gustar» te muestra a quien pide tu tipo de comida y

todavía no te probó.

Sin pagar publicidad.
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Tu tablero
Ventas, pedidos, ticket promedio

y lo que recibes, de 7 y 30 días.

Tus horas y días fuertes, para

saber cuándo reforzar la cocina.

Clientes nuevos, los que repiten y

el tiempo real de tu cocina.
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La comanda impresa
Imprime cada pedido para la cocina, a mano o al

aceptarlo.

Sirve con cualquier impresora de tickets de 80 mm.

Con los platos, las opciones y las notas; sin datos

privados del cliente.
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Conecta tu caja
Tu sistema de punto de venta

recibe los pedidos de Divoox.

Los acepta y los marca listos sin

tocar la tableta.

Una llave por sistema, que

revocas cuando quieras.
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Responde tus
reseñas en
segundos

Ves lo que opina cada cliente de

cada pedido.

Respuestas sugeridas según las

estrellas, con su nombre.

Las editas si quieres y publicas

con un toque.
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Súmate a Divoox
Regístrate en divoox.com/restaurants


